
i piatti 



I NOSTRI SUGGERIMENTI/ Special menu 

 

 

 

MENU DEL PRINCIPATO 
Menu degustazione 

 
 

 

 
I tradizionali ravioli di casa farciti d’anatra, profumati all’arancia 
Our traditional home made duck ravioli, with orange avour 
Allergeni: glutine, latticini, sedano 
 
 
I letti di pesce persico alla Borromea  
Perch llets Borromean style 
Allergeni: glutine, latticini 
 
 
Un dolce della nostra selezione  
A dessert of our selection 
(allergeni: vedere dessert) 
 
 

 
 

€ 52.50 

 

 

 

 

 

 



 

MENU TERRA 
Menu degustazione 

 
 

 

 
Uovo therme 63°, fonduta di parmigiano, tagliatelle di asparagi e prosciutto crudo crispy 
Egg at 63°, Parmesan fondue, asparagus tagliatelle and crispy row ham 
Allergeni: uova, latticini 
 
 
Paccheri al ragù di coniglio e nocciole, profumati al rosmarino 
Pasta with rabbit and hazelnut ragout, scented with rosemary 
Allergeni: glutine, uova, sedano, frutta secca a guscio 
 
 
Costolette di agnello alle erbe aromatiche 
Lamb chops with aromatic herbs 
Allergeni: sedano 
 
 
Un dolce della nostra selezione  
A dessert of our selection 
(allergeni: vedere dessert) 
 
 
 

 
 

€ 70.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

MENU ACQUA 
Menu degustazione 

 
 
 

 
 

 

 

€ 70.00 

 

 

 

 

 

 

 

 
Gamberi con carcio in due consistenze e soffice di patate viola 
Shrimps with artichokes in two textures and a soft purple potato mash 
Allergeni: pesce, sedano 
 
 
Gnocchi di patate cacio e pepe con tartare di trota marinata 
Cacio and pepper potatoes gnocchi with marinated trout tartare 
Allergeni: glutine, latticini, pesce, uova 
 
 
Tonno scottato con insalatina di puntarelle, acciughe e stracciatella 
Seared tuna with a small salad of puntarelle, anchovies, and stracciatella 
Allergeni: pesce, latticini 
 
 
Un dolce della nostra selezione  
A dessert of our selection 
(allergeni: vedere dessert) 
  
 

 



LA NOSTRA CARTA 

 

PER INIZIARE 

 

Antipasto della tradizione  

La battuta di fassona, il vitello tonnato, la nostra insalata russa, prosciutto crudo, 
il salame felino, parmigiana, sformatino agli asparagi, bruschetta con 
stracciatella e acciughe 

Traditional apetizier: raw minced beef, veal in tuna sauce, russian salad, row ham and 
salami, parmigiana, asparagus an, bruschetta with stracciatella and anchovies 
Allergeni: uova, latticini, pesce, glutine, sedano, pesce 

 

€ 22.00 

Uovo therme 63°, fonduta di parmigiano, tagliatelle di asparagi e prosciutto 
crudo crispy 
Egg at 63°, Parmesan fondue, asparagus tagliatelle and crispy row ham 
Allergeni: uova, latticini 

 

€ 16.50 

Tartare di tonno aromatizzata all’erba cipollina e limone, mango e scalogno 
caramellato 
Tuna tartare avored with chives and lemon, mango, and caramelized shallot 
Allergeni: pesce 

 

€ 19.00 

Il lago secondo lo chef Nicola (trota marinata,  
luccio perca mantecato, involtino di persico, pesce in carpione) 
Our lake by chef Nicola (marinated trout, pike, perch roll, marinated sh) 
Allergeni: pesce, latticini 
 
 

€ 21.50 

Gamberi con carcio in due consistenze e soffice di patate viola 
Shrimps with artichokes in two textures and a soft purple potato mash 
Allergeni: pesce, sedano 
 
 

€ 21.00 

 

 

 



 

 

 

I NOSTRI PRIMI 

 

Riso Carnaroli Riserva San Massimo con gel di asparagi, gamberi e la loro 
bisque (min. 2 persone) 
Carnaroli Rice with asparagus gel, prowns and their bisque (min. 2 people) 
Allergeni: latticini, sedano, crostacei 
 
 

€ 21.00 
p.p 

I tradizionali ravioli di casa farciti d’anatra, profumati all’arancia 
Our traditional home made duck ravioli, with orange avour 
Allergeni: glutine, latticini, sedano 

 
 

€ 19.50 

Spaghetti alle alici con aglio nero e pane alle erbe 
Spaghetti with anchovies, black garlic, and herbs bread 
Allergeni: glutine, pesce 

 
 

€ 20.00 

Gnocchi di patate cacio e pepe con tartare di trota marinata 
Cacio and pepper potatoes gnocchi with marinated trout tartare 
Allergeni: glutine, latticini, pesce, uova 

 
 

€ 19.50 

Paccheri al ragù di coniglio e nocciole, profumati al rosmarino 
Pasta with rabbit and hazelnut ragout, scented with rosemary 
Allergeni: glutine, uova, sedano, frutta secca a guscio 
 
 
 

€ 18.50 

 

 

 

 

 



 

I NOSTRI SECONDI 

 

Il nostro branzino al sale (min. 2 pers) 
Sea-bass in salt 
Allergeni: uova 
 
 

€ 27.50 
p.p. 

I letti di pesce persico alla Borromea 
Perch llets Borromean style 
Allergeni: glutine, latticini 
 
 

€ 26.50 

Tonno scottato con insalatina di puntarelle, acciughe e stracciatella 
Seared tuna with a small salad of puntarelle, anchovies, and stracciatella 
Allergeni: pesce, latticini 
 
 

€ 28.00 

Finissima di vitello alla milanese con pomodorini e rucola 
Breaded veal escalope with cherry tomatoes and rocket 
Allergeni: glutine, latticini, uova 
 
 

€ 27.50 

Filetto di manzo con carcio, pinoli e schiuma di pecorino 
Beef llet with artichokes, pine nuts, and pecorino zabaglione 
Allergeni: glutine, sedano, latticini, frutta secca a guscio 
 
 

€ 35.00 

Costolette di agnello alle erbe aromatiche 
Lamb chops with aromatic herbs 
Allergeni: sedano 
 

€ 28.50 

Tomahawk di black angus americano alla griglia con salsa bernese 
 (min. 2 persone) 
Grilled Tomahawk with Béarnaise sauce (min. 2 people) 
Allergeni: uova, senape 
 
 

€ 50.00 
p.p. 

 
 

TUTTI I NOSTRI SECONDI PIATTI SONO COMPRESI DI CONTORNO 
ALL OUR MAIN DISHES ARE INCLUDED OF SIDEDISH 

 
 

 

Selezione di formaggi della Casera e le confetture 
Selection of cheeses with jams 
Allergeni: latticini 
 

€ 20.50 



 
 
 
 

UN BUON DOLCE PER FINIRE 

 

La nostra torta di mele, crumble e gelato alla vaniglia 
Our apple pie, crumble and vanilla ice cream 
Allergeni: glutine, latticini, uova 
 
 

€ 10.00 

La coppa chantilly con fragole, crema chantilly,  
crumble e gelato alla vaniglia 
Chantilly cup with strawberries, chantilly cream, crumble and vanilla ice craem 
Allergeni: glutine, latticini, uova 
 
 

€ 9.50 

Frutta gratinata con crema catalana e sorbetto al frutto della passione 
Fruit au gratin with Catalan cream and passion fruit sorbet 
Allergeni: latticini, uova 
 
 

€ 9.50 

Il favoloso tiramisù a modo nostro (min. 2 persone) 
The fabulous tiramisu our way (min. 2 people) 
Allergeni: glutine, latticini, uova 
 
 

€ 9.50 
p.p. 

Semifreddo alla nocciola con salsa al cioccolato 
Hazelnut parfait with chocolate sauce 
Allergeni: latticini, uova, frutta secca a guscio 
 
 

€ 9.50 

Il nostro gelato appena fatto al or di latte “da condividere” (min. 2 pers.) 
con crumble, nocciole, amarene, cioccolato e panna fresca 
Our freshly made or di latte ice cream "to share" (min. 2 people) 
With crumble, hazelnuts, black cherries, chocolate and fresh cream  
Allergeni: latticini, uova, frutta secca a guscio, glutine 
 
 

€ 10.00  
p.p. 

 
 
 
 
 
 
Coperto/ Cover 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

€ 3.50 



 

 

 

 

 


